GUIA DE APLICACION: SABOR EN BEBIDA EN POLVO

1. PESAR INGREDIENTES

Acidulantes, Endulzantes,
Agentes de Volumen

3. MEZCLAR HASTA
INTEGRAR

Mezclar hasta total integracion

2. AGREGAR SABOR Y COLOR

sabor colorantes
en polvo

=i

4. DOSIFICACION e
Y AJUSTE

C Recomendado:
s \ 4 0.1% a 0.5% ]
N

Aumentar dosis poco a poco hasta
lograr la intensidad deseada




GUIA TECNICA DE APLICACION: SABORES VEKA EN BEBIDAS LIQUIDAS

1. PROCEDIMIENTO GENERAL DE MEZCLADO (ORDEN DE ADICION)

AGUA POTABLE + ACIDULANTES + SABOR VEKA MEZCLA FINAL
+ CONSERVADORES + ENDULZANTES + COLORANTES

= @

Disolver totalmente. Disolver acidulantes y endulzantes. Agregar sabor y color. 4, Agitar hasta total integracion.

2. RECOMENDACIONES TECNICAS ESPECIFICAS (DOSIFICACION Y PROCESO)

e . Dulzor puede aumentar. Aumentar Dosificacion:
g’gggf_";ig"}g_” Recomendada: AJUSTAR ACIDEZ. QBN 08K
P ; | @ Usar edulcorantes resistentes Gsaﬁghnuttg:t‘:; del proceso:
FocesUSIIT CalDT: al calor (ej. Sucralosa) si aplica.

' \ ) resistentes al calor.

L’ NOTA: Ajustar la dosis poco a poco hasta lograr la intensidad deseada. Realizar pruebas piloto.




